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[l fauno di Arcanum ist ein Blend im Stile Bordeaux, der die
Vielfalt des Weinguts verkorpert und hauptsachlich aus den
Rebblécken Arceno di Sotto, La Curva, Colombaio und San
Giovanni stammt. Diese Rebgérten, mit einem hohen Anteil

an Lehmboden und guter Wasserspeicherung, befinden sich

im tiefergelegenen stdwestlichen Teil des Anwesens, in
einem warmeren, exponierten Abschnitt, der frih reift und

Weine hervorbringt, die Uppig und ausschweifend sind.

Die Statue des Fauns, an einem Ende der Zypressenallee des Weingutes stehend, ist zum Symbol des Weinguts
geworden. Sie inspirierte den gleichnamigen Wein und ist auf dessem Etikett abgebildet. Der Faun selbst, halb
Mensch, halb Tier, drickt die Dualitat in der Einheit aus - zwei Naturen in einem Korper - so wie Tenuta di Arceno die
dualen Ausdriicke von DOCG- und IGT-Weinen in einem einmaligen Stil zusammengefasst hat. Er repréasentiert das
Zusammentreffen von zwei durch Geburt separaten Erscheinungen in einer neuen Realitat, die zwar immer noch in

einer lebendigen Tradition Ful3 fasst, aber weitgreifendere Moglichkeiten darstellt.

JAHRGANGSNOTIZEN

Die Vegetationsperiode 2022 war durch milde Temperaturen und minimale Niederschlage gekennzeichnet, was bei
den Winzern anféanglich Besorgnis ausldste. Rechtzeitige Niederschldge im Juli, gefolgt von Regenfallen Ende August
und September, sorgten jedoch fir eine optimale Vegetationsperiode. Dieser Jahrgang zeichnet sich durch geringere
Ertrége, aber eine bemerkenswerte Fruchtintensitat aus, die Weine mit konzentrierten roten Frichten und weichen

Tanninen hervorbringt.

VERKOSTUNGSNOTIZEN

Dieser Wein prasentiert sich mit einem schénen Gleichgewicht von Kraft und Eleganz. In der Nase stechen
vielschichtige Aromen von Veilchen hervor, reife Pflaumen und ein Hauch an Eukalyptus. Reiche Aromen von
kandierten schwarzen Kirschen, erganzt durch Noten von Balsamico und Lakritze, vereinen sich beim ersten Probieren
im Gaumen. Subtile Tannine schaffen ein elegantes Mundgefuihl, das durch anhaltende Noten von schwarzem Pfeffer,
Backgewdiirz und stBer Minze noch verstarkt wird.

TECHNISCHE DATEN

ZUSAMMENSETZUNG: 40% Merlot, 32% Cabernet Franc GESAMTSAUREGEHALT: 4,8 g/L
23% Cabernet Sauvignon, 5% Petit Verdot

ALKOHOL: 15% pH-Wert: 3,65

AUSBAU: Franzosische Eiche, 10 -12 Monate GESAMTPRODUKTION: 101,400

O -0

E TENUTADIARCENO.cOM | (@) [J @renutaniarceno TENUTA DI ARCENO.

u ©2024 Jackson Family Wines, Santa Rosa, CA SAN GUSME - CASTELNUOVO BERARDENGA - SIENA




	Slide 1

