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É       da secoli ormai che, in Toscana, lamigliore qualità di Chianti 

viene prodotta nelle colline del Chianti Classico. La nostra proprietà, 

Tenuta di Arceno, si trova proprio fra queste colline. Con una cura 

estrema dei nostri vigneti, ascoltando il messaggio della terra, non 

facciamo altro che rispettare le espressioni dell’uva per avere vini che 

   ri�ettano a pieno le caratteristiche uniche di Tenuta di Arceno.

 

 

Note di degustazione
Al naso o�re spezie, frutta matura e sentori di violette. Al palato 
dominano note di lamponi, petali di rosa, liquirizia con un �nale 
di scorza di arancia. Acidità bilanciata e tannini setosi per un 
�nale armonico.

Abbinamenti
Pappardelle al Cinghiale, Pecorino Stagionato, Bistecca Fiorentina 
e Cacciagione.

Scheda Tecnica
COMPOSIZIONE: 80% Sangiovese, 20% Merlot
ALCOOL: 14,5%
INVECCHIAMENTO: Rovere Francese - 10 mesi
ACIDITÁ TOTALE: 5,35 g/l
PH: 3,54
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